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  هدف-1

 مي باشد. سركهانواع هدف از تدوين ضوابط، تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده   

 

 دامنه عملکرد-2

 يازيشنيپ يضوابط و الزامات برنامه هاو جهت تاسيس كارخانه كاربرد دارد  سركهاين ضوابط در مورد كارخانه هاي توليد كننده انواع 

PRPs .نيز بايد مد نظر قرار گيرد 

 

   مسئولیت -3

آن بر عهده   يو نظارت بر حسن اجرا يو مناطق آزاد تجار يعلوم پزشک يضابطه بر عهده كارشناسان دانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظارت در مناطق آزاد م رانيغذا و دارو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

سركه مايعي است ترش مزه ، مناسب براي مصارف انساني كه از فرآيند تخميري الکلي و سپس استيکي مواد ي كه داراي : سرکه -

سركه شامل مقادير معيني اسيد استيك مي باشد و همچنين ممکن است داراي تركيبات ، نشاسته و قند مي باشند، بدست مي آيد

 اختياري باشد و بطور كلي سركه به دو نوع سركه تخميري و سركه تقطيري تقسيم مي گردد.مجاز و 

 

سركه اي است كه از فرآيند تخميري الکلي و سپس استيکي موادي كه داراي نشاسته و قند    مي باشند. بدست  :سرکه تخمیری -

 مي آيد و شامل انواع ذيل مي باشد:

 

از تخمير الکلي و سپس استيکي انواع انگور تميز، بدون دم و شاخه، عاري از فساد و يا آب انگور سركه اي است كه  :سرکه انگور -

 بدست مي آيد . رنگ آن بسته به نوع انگور از زرد كهر بائي تا قرمز قهوه اي متغير است. 

 

حاوي هسته و منحصراً از ميان سركه اي است كه از تخمير الکلي و سپس استيکي سيب تميز، بدون دم و تخمدان  :سرکه سیب  -

 بر ميوه يا آب ميوه و يا كنسانتره ميوه بدست مي آيد  و رنگ آن زرد كمرنگ است. 
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ن مواد خارجي و يا شيره سركه اي است كه ازتخمير الکلي و سپس استيکي خرماي رسيده ، تميز، بدون هسته و بدو :سرکه خرما -

 بوده و كمي بو و طعم خرما را دارد. خرما بدست مي آيد و رنگ آن كهربائي قرمز

 

دون افزودن مالت دانه سركه اي است كه بدون تقطير حد واسط مالت جو توسط تخمير الکلي و سپس استيکي  يا ب :سرکه مالت -

 هاي غلات بدست مي آيد كه تبديل نشاسته به قند فقط از طريق دياستاز مالت جو انجام مي گيرد. 

 

 سركه تقطيري كه به بيان ديگر سركه الکلي مي باشد، توسط تخمير استيکي الکل تقطير شده بدست مي آيد.  :سرکه تقطیری -

 

 اگر به هر دليلي در فرآيند توليد سركه ، الکل به استاتور اضافه شود. سركه بدست آمده تقطيري است. -تبصره 

 

 شرح اجرا -5

به منظور حصول اطمينان از رعايت الزامات ( PRPs)  برنامه هاي پيشنيازيپياده سازي  :  عمومی شرایط فنی و بهداشتی -1-5

شنيازي ضوابط و الزامات برنامه هاي پي شتي در كارخانه بايد مطابق آخرين تجديد نظر  براي    F-D-070با كد ( PRPs) كلي بهدا

قابل دسترسي از طريق سايت سازمان غذا و )تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي و آشاميدني اجرا شود. 

 (  www.fda.gov.ir دارو وزارت بهداشت

 

  اختصاصی یو بهداشت یفن طیشرا -2-5

 انبار مواد اولیه اصلی -1-2-5

 درجه و سركه اوليه جهت تهيه مش ، مي بايست از مخازن ازجنس مناسب براي صنايع غذايي   96به منظور نگهداري الکل  

ستيل شود. و جهت نگهداري ميوه هاي تازه جهت  ا ستفاده  ست از ا سركه ميوه ، مي باي سردخانه با درجه توليد  سرد )  انبار هاي 

سانتي  10و پايين  4حرارت بالاي  ستفاده درجه  سالن توليد ا سب از  صله منا سب با ظرفيت واحد توليدي و با رعايت فا گراد ( متنا

 گردد. تانك ها مي توانند داخل محوطه كارخانه مجهز به سوپاپ اطمينان جهت استفاده به عنوان انبار قرار گيرند.

 

 انبار سایر مواد اولیه  -2-2-5

سركه اوليه، الکل    صورت نگهداري مواد اوليه به غير از  ستفاده در  96در درجه و ميوه ها ، خاك بنتونيت ، كارامل و... مورد ا

 توليد سركه ، واحد توليدي مي بايست داراي انبار جداگانه اي غير از انبار مواد اوليه اصلي براي نگهداري اين مواد باشد. 
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 آوری سرکه حداقل شرایط تولید و فر -6

 سرکه تقطیری  -1-6

شد براي تهيه   ستوباكتر مي با ساز از جمله ا سيد  سركه از طريق فعاليت باكتريهاي ا سازي تبديل الکل به  سركه  ساس كار  ا

شامل الکل  صد به مقدار  96سركه ابتدا مش تهيه مي گردد كه  سركه  %11در صد به مقدار  11و  ستئوزوم  4/1در به مقدار  D% و  ا

ستئوزوم  1/0 شد و تکثير باكتري  %08/0به مقدار  GZ% و ا شد. عواملي كه درر ست بدون كلر با ستفاده مي باي شد و آب مورد ا مي با

سته، ثابت بودن درجه حرارت )  ساز موثرند، عبارتند از : هوا دهي پيو سيد  سيد و الکل ،  30هاي ا صد ا سانتيگراد ( كنترل در درجه 

 كه داخل استاتور باقي بماند. سر %60بدين طريق كه هميشه 

استتتاتور طوري طراحي شتتده استتت كه قستتمت ته آن محدب استتت و انتهاي لوله ورود هوا و ورود مش مجاور يکديگر قرار  

دارند. هوا دهي توام با فشار موجب ايجاد حباب هوا در ته استاتور شده و در اين قسمت باكتري ها تکثير مي يابند وبه تدريج شروع به 

صد الکل كاهش مي يابد تا درانتها به تو سيديته ، در سركه مي كنند . به موازات افزايش  ا ستگاه  5/0ليد  سد دراين مرحله د %  مي ر

 تخليه مي گردد. 

ستتركه بدستتت آمده به دليل وجود پيکره باكتري داراي كدورت مي باشتتد كه ابتدا به آن خاك بنتونيت زده و ستتپس عمل  

گرم درصد استفاده مي شود.  04/0صاف كردن انجام مي گيرد. درمرحله بعد جهت تهيه سركه رنگي از رنگ طبيعي كارامل به ميزان 

 رقيق مي گردد.  5ه براي مصارف خانگي با مقدار لازم آب تاحد اسيديته است ك 11-15سركه بدست آمده داراي اسيديته 

 

 سرکه تخمیری  -2-6

( رستتانده، درمخازن  15ابتدا آبميوه حاصتتل شتتده ازدستتتگاه پرس را پس ازمرحله آروماگيري به بريکس مورد نظر )حداقل  

شود و دما ذخيره جهت تخمير مي ريزند. در اين مرحله از مخمر و مواد مغذي جهت اي ستفاده مي  شرايط ايده آل براي تخمير ا جاد 

 روز مي باشد.  30و حداكثر  20درجه سانتيگراد باشد. مدت زمان تخمير حداقل  15-32بايد بين 

به علت فعاليت مخمرها و باكتريهاي بي هوازي، بهتر استتت عمل تخمير دريك محيط بستتته انجام گيرد. پس از اتمام عمل الکل مش 

شده ميوه ته سيديته آن  8يه  ستاتور مي  5/4 -5درجه الکلي و ا ستگاه ا سركه و تزريق به د سالن توليد  شد كه آماده حمل به  مي با

( و 2ودرجه الکلي  8باشد. پس از تزريق سركه اي كه استوباكترهاي آن در فاز لگاريتمي رشد قرار دارند. به دستگاه استاتور ) اسيديته 

ست شدن از فعاليت د شده در بالا تزريق مي گردد. مدت زمان فعاليت مطمئن  شده و ذكر  ستگاه ازمش توليد  گاه ، به مرور زمان به د

 روز ، بسته به شرايط محيط و محافظت طول مي كشد.  28و حداكثر  15كامل دستگاه حداقل 

سيديته مورد نظر ) حدوداً   سيدن به ا سركه و ر ستگاه تخليه مي  8پس از تبديل الکل به  گردد. البته نه بطور كامل بلکه در حجم ( د

مشتتخو و مجدداً به دستتتگاه مش تزريق مي گردد و توليد ستتركه به همين منوال ادامه مي يابد. پس از تهيه ستتركه و حين فرآيند 
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) روشتهاي  1394، آزمون هاي مورد نظر برطبق آخرين تجديد نظراستتاندارد ملي ايران به شتماره وليد، كنترل و نظارت بر توليد آنت

 آزمون سركه ( انجام گيرد. 

 

 تجهیزات خط تولید   -7

محصتتول توليد شتتده مطابق با تکنولوييهاي روز دنيا، بايد بتواند همواره كليه خصتتوصتتيات محصتتول نهايي ذكر شتتده در 

 استانداردهاي معتبر و يا ضوابط اعلام شده از سوي اين اداره كل را تامين نمايد.

 

 ت مورد نیاز برای تولید سرکه تقطیریحداقل تجهیزا  -1-7

 و مناسب با ظرفيت توليد و نگهداري الکل.  استيل امخزن ذخيره الکل از جنس مناسب براي صنايع غذايي   -

 با توجه به ظرفيت ، مخازن استاتور.  ااستيلمخزن تهيه مش از جنس مناسب براي صنايع غذايي  -

ستاتور) محلول  - ستگاه ا صد الکل  12د سركه مبدل مي در شرايط خاص خود، الکل را به  و آب با مواد مغذي مورد نياز و همچنين 

 سازد ( 

كمپرستتورهوا جهت هم زدن ) مجهز به زغال اكتيو جهت جلوگيري از آلودگي هوا ( به همراه پمح حلزوني جهت ستتير كوله كردن  -

 بيشتر هوا درداخل استاتور 

 مخزن متناسب باظرفيت توليد براي مرحله رقيق كردن  -

 مخزن ذخيره و بسته بندي متناسب با ظرفيت توليد. -

 سيستم صافي ) تانك ته نشيني خاك بنتونيت (. -

 پركن  و بسته بندي سركه به صورت خودكار و يا نيمه خودكار. -

 دستگاه تاريخ زن و برچسب زن . -

 

اين تجهيزات فقط مربوط به واحدهاي توليد كننده سركه تقطيري بوده و درمورد واحدهاي    بسته بندي كننده سركه كاربرد  -تذکر

 ندارد.  

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید سرکه تخمیری -2-7

 دستگاه خرد كننده و له كننده ميوه  -

  دستگاه پرس و آبگيري ميوه -
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  آبميوه توليد شده در مراحل قبل پاستوريزاتور جهت -

 .ااستيلستگاه استاتور متناسب با ظرفيت توليد از جنس مناسب براي صنايع غذايي مخازن تخمير يا د -

مپرستتور هوا جهت هم زدن ) مجهز به زغال اكتيو جهت جلوگيري از آلودگي هوا ( به همراه پمح حلزوني جهت ستتيركوله كردن ك -

 استاتور.بيشتر هوا در داخل 

 مخازن ذخيره سازي مجزا از جنس مناسب براي صنايع غذايي و متناسب با ظرفيت توليد . -

 سيستم صافي  -

 مخازن ذخيره سازي ) ازجنس مناسب براي صنايع غذايي جهت سركه تهيه شده (.  -

 پركن و بسته بندي سركه ) خودكار و يا نيمه خودكار(.  -

  دستگاه تاريخ زن و برچسب زن -

 

ستاندارد ملي  -1یاد آوری  شاميدني )مطابق با آخرين تجديد نظر ا صراً بايد آب آ ستفاده درخط توليد منح ستفاده جهت ا آب مورد ا

( باشد . آب مصرفي براي اين منظور نبايد داراي كلر باشد و بايستي قبل از ورود به سيستم كلر  1053و  1011ايران به شماره  هاي 

 گيري شود. 

 

 حذف مي شود.  براي كارخانه هايي كه از كنسانتره ميوه استفاده مي كنند، بندهاي  - 2آوری یاد  

 جهت ذخيره سازي ميوه تخميري مي توان از مخازن پلي اتيلن قابل استفاده در صنعت غذا استفاده كرد.  - 3یادآوری 

 

 آزمایشگاهها  -8

 نداردهاي ملي و ضوابط اعلام شده از طرف وزارت بهداشت باشد.كليه آزمايشات بايد مطابق با آخرين تجديد نظر استا

 حداقل آزمایشات فیزیکوشیمیایی مورد نیاز  -1-8

 ويژگي هاي ارگانولپتيك  -

 اسيديته تام  -

 اسيديته ثابت -

 درصد عصاره  -

 درصد خاكستر  -

 قليائيت خاكستر -
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 بي سولفات  -

 قند احياكننده ) براي سركه هاي تخميري (  -

 كلرور سديم  -

 درجه الکلي  -

 فلزات سنگين  -

 

 حداقل آزمایشات میکروبی مورد نیاز  -2-8

 كپك و مخمر ) براي سركه هاي تخميري(  -

 

 حداقل مواد شیمیایی مورد نیاز درآزمایشگاه شیمی  -

 محلول رقيق كننده ) سركه هاي تخميري(  -

 لول رنگ آميزي لاكتوفنل كاتن بلو ) سركه هاي تخميري( مح -

 محلول سود نرمال -

 فنل فتالئين  %1محلول الکلي  -

 آب مقطر -

 سولفات مس ) سركه هاي تخميري(  -

 Bمحلول فهلينگ  -

 ( O2H4, 6O4H4KNaCآبه )  4تارتارات مضاعف سديم و پتاسيم  -

 شناساگر آبي متيلن) محلول يك درصد آبي (  -

 اسيد كلريدريك غليظ -

 سود غليظ -

 محلول سولفوكروميك  -

 اسيد سولفوريك رقيق ) يك قسمت اسيد + سه قسمت آب(  -

 سيليکايل  -
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 حداقل محیط های کشت مورد نیاز در آزمایشگاه میکروبی  -

 آگار ) سركه هاي تخميري (  كلرا مفنيکل -دكستروز –محيط كشت عصاره مخمر  -

 ري( محيط كشت پليت كانت آگار ) سركه هاي تخمي -

 ) سركه هاي تخميري( (S,D,Aمحيط كشت سابرو دكستروز آگار )  -

 

 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز  درآزمایشگاه شیمی و میکروبی  -3-8

 دستگاه آب مقطر گيري -

 درجه سانتي گراد  105تا  100يم در اتووقابل تنظ -

 فور يا كوره الکتريکي -

 حمام آب جوش -

 ميلي ليتري 250كپسول چيني  -

 ميلي ليتري  250ارلن ماير  در سمباد ه اي  -

 ميلي ليتري 50بورت مرجع خودكار  -

 بوته چيني   -

 اجاق برقي  -

 هود -

 لوله شيشه اي  -

 ميلي ليتري 5پيپت هاي حبابدار  -

 ميلي ليتري  2ئ  20و  10پيپت هاي  -

 ميلي ليتري  50بورت  -

 ترازوي دقيق آزمايشگاهي  -

 ميلي  ليتري  100بالن يويه  -

 ميکروسکوپ دو چشمي  -

- PH متر الکتريکي 

 انواع بورت  -

 انواع مزور -



 
 

 F-D-025-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 8 از 8صفحه 

 امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل 

 سرکهکننده انواع  دیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای تول

                                                                                                        

 

 ميلي ليتري (  250 – 400انواع بشر )  -

 انواع ارلن ) ساده و درسمباده اي (  -

 پي ست  -

 انواع بالن يويه -

 ليتري 240انکوباتور  -

 انواع بالن حجمي  -

 دسيکاتور با ماده جاذب الرطوبه موثر -

 كاغذ شناساگر -

 كاغذ صافي  -

 پيکنومتر -

 مبرد -

 سنگ جوش -

 هيتر برقي  -

 تست كامل دستگاه دربندي  -

 چراغ اولترا ويوله -

 پوار پي پت  -

 لوپ دو چشمي  -

 كانتركلني  -

 ليتري ( ) سركه هاي تخميري(  55اتوكلاو آزمايشگاهي )  -

 يخچال آزمايشگاهي داراي دماسنج -

 وسايل رنگ آميزي ميکرو ارگانيسم ها ) سركه هاي تخميري(  -

 لاندا ) سركه هاي تخميري (  50-1000سمپلر در اندازه هاي  -

 نوار چسب  -

 

 


